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#HIP2022

Una nueva Horeca HIP, el Unico evento generador de
esta llegando . ADN de innovacion e inversion en los

- e m p resa rl OS I—l O reca

Estamos inmersos en un momento histérico y estratégica

disruptivo para el sector hostelero a nivel mundial ‘ ;
debido a la coincidencia de varios factores. o e,
Muchos negocios hosteleros han tenido que ;
reinventarsge y otros lo haran en los préxic:nos g Innovacion . P : A Rl 239 ‘l
: vaci : ; - i6
meses para sobrevivir, captar y fidelizar a un : ti : ersor"as ¢ : e
cliente que esta AT SUS prioridades ,  Comnua Qperaciones 3 dias al afo, se muestran las claves del Asistencia a
' B K ; éxito a los empresarios y profesionales Una nueva
momentos y lugares de consumo. pemm TN 5 Leen T S . . A
N, e Y Y N del sector que quieren liderar la nueva /—/O/’eCO con
Debemos estar preparados para una nueva Horeca : ' Horeca que esta llegando.
que debe competir por liderar los momentos :  Seguridad Productos y : : . nuevas
. . . . : . luci : Un espacio donde inspirarse para
de consumo de los clientes ofreciendo maxima e higiene soluciones , .
; . . ‘) g establecer la estrategia que lleve neceS/dOdeS ’
seguridad y una experiencia Unica para conseguir X 4 3 X . . g ) . 3
. . o e N N g cada negocio hostelero a una nueva ; . .. . ; .
que los clientes acudan a sus establecimientos. . i ) . . Inspiracion  Implementacion :
-------- h dimensidn gracias a un contenido “ L FrevederE | L
s . . . . . o o : . experiencia
La digitalizacion ha generado una hosteleria § . ) unico, multitud de casos practicos 2 5 L yexp {
) A . . Desarrollo Experiencia ) " \ ; 3 -
omnicanal virtualizando nuestro negocio y E . : . : implementados en negocios de
. . . sostenible : de cliente . . . .
trasladando la experiencia a donde quiera el \ : | : hosteleria alrededor del mundo junto » l ________________________ \
cliente. Tenemos nuevas herramientas para poder a las ultimas innovaciones que ofrece . PO R Y
realizar una mejor gestion y toma de decisiones, et s e Teallet - la industria y el mejor networking para
asi como sistematizar procesos para ser mas establecer colaboraciones y alianzas. ! Busqueday Comparar "-_"' Compra e
. ' . . ]
eficientes y aportar valor a nuestros clientes. D ey T . - X idn + - evaluar @ i i
: Digitalizacion : Una oportunidad Gnica para las . exploracion . Y S s
Debemos estar listos para liderar y tomar empresas mas innovadoras del
ventaja en una nueva etapa en la que la visién, sector donde mostrar los productos e . et - RCII :
anticipacion, comunicacion, flexibilidad, solidezen et y soluciones que aporten un valor
las operaciones, capacidad de gestion y la rapidez diferencial en el mejor ecosistema
posible para ello.

en la toma de decisiones seran claves para el
futuro de nuestro negocio.
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#HIP2022

HIP atrae a los decision-makers...
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+25.000

Profesionales

+500

Empresas

HIP reune a empresarios y directivos
de toda la peninsula ibérica...

3%
OTROS
PAISES

7%

PENINSULA
IBERICA

18%
COMUNIDAD NORESTE SUR
DE MADRID Catalufa Andaluciay
y Aragon Extremadura
LEVANTE CENTRO NORTE
Valencia Castilla La Mancha Pais Vasco, Navarra,
y Murcia y Castilla Ledn La Rioja, Cantabria,
Asturias y Galicia
PORTUGAL BALEARES CANARIAS

0
r—t—

+400

Speakers

+60 +100

Media Partners Asociaciones y
Organizaciones

..con poder de decision TAMARIO DE LAS EMPRESAS VISITANTES

34% 1-10 Empleados
|

18% 51-255 Empleados

Decision Makers

o)
- =
76/3 25% 11-50 Empleados

23% >255 Empleados

Area de Responsabilidad

44% Direccion General

13% F&B, Sala, Operaciones

...en busca de
soluciones para
INNovar en sus
NegocIos.

12% Compras & Supply Chain

1% Marketing, Ventas y Desarrollo de Negocio
[

M% Jefes de Cocina, Produccidn
[

2% 1T

2% Administracién, Finanzas y Control de Gestién

5% Otros
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HOSPITALITY 4.0 CONGRESS

PABELLON

& 5

@ Partner

1
Exhibitor Premium

Exhibitor Business

1
Newcomer

PABELLON

& 3



#HIP2022

Toda la innovacion...

ﬁ FOOD & BEVERAGE
SOLUTIONS

Selected Brands

Cerveza

Snacks y Tapas

Refrescos y Zumos

Mundo Café

Lacteos

Frutas, Hortalizas y Verduras
Carnicos y Pescados

Pan, Bolleria, Pasteleria y Helados
Healthy & Natural & Free From Foods

?Q HORECA WINE & SPIRITS -

Vinos y Espirituosos
Destilados y licores

= SMART KITCHENS
=Y & EQUIPMENT

Gran Equipamiento

Pequeno Equipamiento

Utensilios

Sistema de Refrigeracion y Climatizacion
Domoatica

Bano

Piscinas y Spas

Wellness & Fitness

Eficiencia Energética

Q] HEALTH & SAFETY

Productos de limpieza y Desinfeccion
Certificaciones, Sellos y Distintivos
Consultoria y Auditoria (APPCC,

Trazabilidad, Mistery Shopping...) ==

Amenities
Lavanderia y Tintoreria
Sistemas de Medicion

..para todo el sector Horeca

DESIGN (&)
& EXPERIENCE =

Mobiliario
Terraza
Lifestyle
Textil
Lighting
Vajilla
Cuberteria
Cristaleria

DIGITAL WORLD D

Transformacion Digital

TPV + Tablets

Software de Gestion (ERP, CRM, ...)
Big Data & Small Data

Digital Signage

Business Intelligence

Digital Marketing

Artificial Intelligence & Robotics
Entretenimiento

Internet of Things

NEW CONCEPTS ==y
& FRANCHISES =

Fast Food o QSR
Casual Dining

Fine Dining

Coffee & Bakery Shop

DELIVERY ng‘
& FOOD AS A SERVICE

Packaging
Tecnologia
Distribucion
Dark Kitchens

SOCIOSANITARIO <%

Alimentacion Adaptada

y Complementos Nutricionales
Mobiliario Adaptado

Salud y Bienestar
Transferencias
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Hospitality 4.0 Congress

El mayor congreso internacional de nuevos conceptos y tendencias Horeca

| éo i Expertos | : |

. , o T e ; v +300
i3 . : i Summits i ©oon / Auditorios :
/Internacionales
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Una agenda especifica para cada perfil profesional y segmento Horeca

AGENDA
USA

(@)
E FOODSERVICE PERFECT TR b DELIVERY F&B revolucion SAFE
ROBOTIES RESTAURANT SUMMIT @ e
PIONEERS w PROJECT = R 'SUPPLY CHAIN jy ooD . SUMMIT

HORECA
AS A SERVICE ensala

Y7 PeEOPLE

PRODUCT ! ! RIENRA

PLANET DIGITAL

.. ' DIGITAL Fa)
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) (257 2 @ éj %
SUMMIT DE S% % ASIAN 9 b CE O Barra makro
™ FOOD
HGSFITALITYINHDUATIGH PLANET COLECTIVIDADES COMGRESO NACIONAL GOBERNANTAS .
= ex erlence CONGRESO EUROPEO SUMMIT \‘ % % de ideas
p e ok SAHIE&E DERECHO Y GASTRONOMIA AULA MAKRO
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Networking B2B al mas alto nivel

Unete a la mejor plataforma de negocios
donde Impulsar tus ventas de 2022

- I P
Leadership The VIP Supply 9hain
Summit Room Apnd;
Meeting
%:
Hospitality S BieSas e N —Restaurant
Startup Forum Models Trends de Marcas

Awards 2022 de Restauracion

Madrid, capital
mundial de la
InNnovacion en
nosteleria y
turismo.

CENTRO CANALEJAS MADRID (HOTEL FOUR SEASONS).
FOTO DE ESTUDIO LAMELA ARQUITECTOS.

Posiciona Participa en
de interés
Fideliza a Razones Muestra tu
tus clientes Para InifieREIeeln i
liderazgo
exponer
Interactua Incrementa
c%ne %%?T']Ssr;es tus ventas
) RECOMIENDA - VISITARA - CONSIDERA HIP COMO ) VALORACION
98% HIP A OTRO 97% HIP 2022 83% EL EVENTO PROFESIONAL 9/10 GENERAL
PROFESIONAL MAS RELEVANTE Y UTIL DEL EVENTO
PARA EL SECTOR

3 MODALIDADES DE PARTICIPACION QUE SE ADAPTAN A TU NEGOCIO

Partner

La mejor opcidn para
mostrar tu liderazgo en el
sectory destacar frente a tu
competencia. SitUa tu stand en
la mejor zona de la expo, obtén
la maxima visibilidad, participa
en el congreso e invita a tus
mejores clientes y prospects
entre muchas otras acciones.

Exhibitor

Muestra tus productos
y soluciones en la zona
expositiva ante miles de
potenciales compradores.
Escoge entre la zona
Premium para tener el mayor
trafico de visitantes o la zona
Business si buscas ajustar tu
inversion.

Newcomer

Sabemos lo que cuesta empezar.
Por eso te ofrecemos un pack,
llaves en mano, para poder
estar presente en el evento mas
innovador del sector con una
inversion minima.




Hospitality Innovation Planet
LA PLATAFORMA DE NEGOCIOS HORECA 4.0

NETWORK KNOWLEDGE BUSINESS OPPORTUNITIES
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PERFORMING STUNNING EXHIBITIONS
FOR YOUR BUSINESS SUCCESS

BARCELONA info@nebext.com
BRUSSELS belgium@nebext.com
MADRID spain@nebext.com
MOSCOW russia@nebext.com
SHANGHAI china@nebext.com
TEL AVIV israel@nebext.com
BOLOGNA italy@nebext.com

L1SBOA portugal@nebext.com
DELHI india@nebext.com
FRANKFURT germany@nebext.com
MEXICO mexico@nebext.com

SAO PAULO brazil@nebext.com
SILICON VALLEY usa@nebext.com
TORONTO canada@nebext.com
WARSAW poland@nebext.com

www.expohip.com

HIP es un evento en colaboracion de:
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