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HIP 2020, la mayor cita de innovacion del sector Horeca,
generara un impacto econdmico de 51 millones de euros en
Madrid

e La Ministra de Industria, Comercio y Turismo, Reyes Maroto y la Presidenta
de la Comunidad de Madrid, Isabel Diaz Ayuso, inauguran el lunes HIP 2020,
que reunird a mas de 30.000 profesionales

e Mas de 500 marcas expositoras participan en esta cuarta edicion de HIP que
amplia su espacio hasta los 40.000m2 con tres pabellones en IFEMA

e 500 expertos internacionales debatiran sobre los retos futuros del sector en el
Hospitality 4.0 Congress

Madrid, 21 de febrero de 2020.- El préximo lunes arranca la cuarta edicién de HIP, el evento
que convertira a Madrid en la capital europea de innovacién del sector Horeca. Del 24 al 26 de
febrero, mas de 30.000 profesionales de la hosteleria y la restauracion se dardn cita en IFEMA
para conocer las novedades y tendencias de un sector que supone el 7,3% del PIB en nuestro
pais. Mas de 500 marcas expositoras presentaran sus innovaciones en HIP, una cita que vuelve
a ampliar su espacio expositivo a mas de 40.000 m2 en tres pabellones del recinto ferial, y que
dejard un impacto econémico de 51 millones en la ciudad de Madrid.

La Ministra de Industria, Comercio y Turismo, Reyes Maroto y la Delegada de Turismo del
Ayuntamiento de Madrid, Almudena Maillo, inaugurardn el lunes esta cuarta edicién de HIP.
En el acto inaugural participardan también Hugo Rovira y Carlos Pérez Tenorio, Presidentes de
HIP, asi como Manuel Bueno, director del evento, y Eva Ballarin, directora del Hospitality 4.0
Congress.

Por su parte, la Presidenta de la Comunidad de Madrid, Isabel Diaz Ayuso, inaugurard el
lll Congreso Europeo de Derecho y Gastronomia que se celebra en el marco de HIP 2020.
Participaran también en este acto Rafael Catald, ex Ministro de Justicia; Rafael Ansdn, Presidente
de la Real Academia de Gastronomia; Pepa Mufoz, Presidenta de FACYRE, y Javier Cremades,
Presidente Cremades & Calvo-Sotelo.

HIP 2020 es el mayor evento de innovacidn para el sector Horeca en el que tendran especial
protagonismo durante esta edicidn las ultimas novedades en robdtica, las aplicaciones de la
Inteligencia Artificial en el sector, las innovaciones en proteina vegetal y las tltimas tendencias
en delivery, take away, asi como nuevos modelos de negocio en el sector de la hosteleria y
restauracion de la mano de empresas lideres y startups que estan revolucionando el sector e
introduciendo nuevas tendencias y formas de consumo.

Mas de 500 expertos internacionales se dan cita en Hospitality 4.0 Congress

HIP es un evento en colaboracion de:

NEBEXT

MNEXT? BUSINESS EXHIBITIONS
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La cuarta edicién del Hospitality 4.0 Congress tiene como objetivo reformular las normas del
sector Horeca gracias a la aportacién de todos los actores que participan en él y de sus
necesidades actuales. Para ello contara con mds de 20 summits para todos los profesionales de
la hosteleria y la restauracidn con una agenda propia para cada perfil y tipologia de negocio. Asi,
mas de 500 expertos internacionales pondrdn el foco en las 7 férmulas de éxito del sector:
Sostenibilidad, Excelencia, Diferenciacidn, Personalizacion, Fidelidad, Rentabilidad vy
Escalabilidad.

Uno de los eventos mads esperados de este afio es el Foodservice Robotics Pioneers, el primer
foro mundial de robética aplicada al sector Horeca, que reunira a las compafias de robética mas
revolucionarias del sector junto a algunos de los mayores expertos mundiales que debatiran
sobre la entrada de la robdtica en la hosteleria y sus futuras aplicaciones con el objetivo de
generar y dinamizar nuevos puntos de vista. Entre las compafiias que participardn, se
encuentran Makr Shakr, Silicon Valley Robotics, Dexai Robotics, Miso Robotics, Blendid, Robot
Chef, Softbank, Moley Robotics o la startup india Mechanical Chef.

También destaca el Hotel & Restaurant Project 2030, en el cual los asistentes a HIP podrdn
pasear y descubrir el restaurante y el hotel del futuro, dos espacios totalmente conectados y
digitales para una experiencia Unica. Otro afio mas, tendra lugar una nueva edicién de la Agenda
USA, donde 9 expertos norteamericanos compartiran y debatiran la posicién de la industria en
Estados Unidos para afrontar los retos de la proxima década. Ademas, se presentara en primicia
en Europa el informe de la RNA en la que se definen las tendencias para los préximos afos de la
industria de la restauracion en Estados Unidos.

HIP 2020 también albergard Revolucidn en Sala, el Summit de Direccién y Gestién de Sala que
arrojara luz sobre la importancia de la gestion de sala y la revolucién que ya se esta produciendo
en este espacio para ofrecer la mejor experiencia de cliente posible en todos los tipos de
establecimientos. Asi, Hayan Abou Assali, gerente de Cavalli Club Restaurant & Lounge Dubai,
primer club del mundo en lograr la codiciada distincion “Triple Excellence in Nightlife”, mostrara
como la revolucién tecnoldgica y el uso de robots en el servicio puede ayudar a conseguir una
excelente experiencia de cliente en el club mas exclusivo del mundo.

La revolucion de la proteina vegetal también estara presente en HIP a través de diferentes
showcookings o con la presentacién de nuevos productos como hamburguesas o pizzas
vegetales para dar respuesta a las nuevas tendencias de alimentacion. Asi como nuevos
conceptos Foodtech surgidos a raiz de la transformacién que vive la industria agroalimentaria.

Por otra parte, en Hotel Trends se definirdn las nuevas formulas del alojamiento y de relacion
hotel-cliente. Para ello, durante tres dias se abordaran cuestiones candentes como
sostenibilidad, crecimiento, experiencia de cliente, digitalizacion, tendencias generacionales,
escalabilidad en la industria de la hospitalidad y distribucién hotelera.

Ademas, los asistentes podran ponerse al dia en distintas temdticas a través del Congreso
Europeo de Derecho y Gastronomia, el Culinary Action, el Gastronomy Startup Forum,
Restaurant Trends, Barra de Ideas o los premios The Best Digital Restaurants.
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Mds de 500 marcas presentaran sus innovaciones en HIP2020 como Benfood, Campofrio, Coca-
Cola, Deliveroo, DistiPlas Floors, El Tenedor, Europastry, Fagor, Fritermia, Grohe, Grosfillex,
Heineken, llunion, Just Eat, Nestlé Professional, Oms y Vifias, Calidad Pascual, Resuinsa,
Samsung, Unilever Food Solutions, Vallformosa, Makro y Santander entre otras.

HIP es un evento en colaboracion de:
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