


VISIONARIES

»

La nueva hosteleria no sigue tendencias. Las crea. Detras
de cada negocio gque crece, de cada concepto que
redefine el mercado y de cada experiencia que marca la
diferencia, hay lideres capaces de anticipar el futuro
y convertir las ideas en resultados. Visionarios que
desafian lo establecido para impulsar una nueva forma
de entender la restauracion, el alojamiento y el servicio
al cliente.

En un entorno cada vez mas competitivo con |la entrada
de nuevos players, liderar significa adelantarse. Significa

identificar oportunidades antes que los demas, adoptar
nuevas estrategias y transformar los desafios en ventajas
competitivas.

Bajo el lema *WHERE VISIONARIES LEAD*, HIP reune
a quienes estan marcando el rumbo de la industria.
Empresarios, directivos y referentes que comparten una
misma vision: construir hoy la hosteleria que liderara el
manana.

Porque el futuro del sector no lo define el cambio. Lo
definen quienes tienen la vision para liderarlo.

BIENVENIDOS A HIP 2027, EL PLANETA DE LA INNOVACION HORECA
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REUNIMOS A EMPRESARIOS DECISORES DE COMPRA DE
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TODA LA INNOVACION PARA TODO

Foodservice
Solutions

Selected Brands, Cerveza, Snacks
y Tapas, Refrescos y Zumos, Frutas,
Hortalizas y Verduras, Carnicos y
Pescados, Healthy & Natural & Free
From Foods, Vinos y Espirituosos,
Destilados y Licores

Mundo Café, Lacteos, Pan, Bolleria,
Pasteleria, Helados, Pasta y Pizza

Gran Equipamiento, Pequeno
Equipamiento, Utensilios, Sistemas de
Refrigeracion y Climatizacion, Domotica,
Bafno, Piscinas y Spas, Wellness &
Fitness, Eficiencia Energética

AUTOMATED
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Restauracion

Maquinas Distribuidoras,
Expendedoras y Tecnologia,
Packaging y Complementos
Vending, Alimentacion y
Bebidas Vending
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Mobiliario, Terraza, Lifestyle, Textil,
Lighting, Vajilla, Cuberteria, Cristaleria
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Transformacion Digital, TPV + Tablets,
Software de Gestion (ERP, CRM, ...),

Big Data & Small Data, Digital Signage,
Business Intelligence, Digital Marketing,
Artificial Intelligence & Robotics,
Entretenimiento, Internet of Things
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Colectividades
y Catering

—

Conservas y productos selectos,
Ibéricos, 58 Gama Premium,
International Premium Brands,
Healthy y Funcional

—

Vacuno premium & maduracion, Wagyu,
Angus, Carnes nacionales e importadas,
Hamburguesas Gourmet, Smash,
Elaborados, Charcuteria Premium,
Parrillas, Ahumadores y Accesorios BBQ

—

Alimentacion Adaptada y Complementos
Nutricionales, Mobiliario Adaptado, Salud
y Bienestar, Transferencias

—

Fast Food o QSR, Casual Dining,
Fine Dining, Coffee & Bakery Shop

—

Packaging, Tecnologia,
Distribucion, Dark Kitchens

—

Productos de Limpieza y Desinfeccion,
Certificaciones, Sellos y Distintivos,
Consultoria y Auditoria (APPCC,
Trazabilidad, Mistery Shopping...),
Amenities, Lavanderia y Tintoreria,
Sistemas de Medicion
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UNA AGENDA HIPERPERSONALIZADA PARA
CADA PERFIL Y SECTOR DE LA INDUSTRIA
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NETWORKING B2B AL MAS ALTO NIVEL
PARA GENERAR NUEVOS LEADS
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. KNOWLEDGE BUSINESS OPPORTUNITIES

NEXT LEVEL UNLOCKED

s

PERFORMING STUNNING EXHIBITIONS
FOR YOUR BUSINESS SUCCESS

MADRID spain@nebext.com DELHI india@nebext.com
BRUSSELS belgium@nebext.com FRANKFURT germany@nebext.com
DUBAI uae@nebext.com ’ MEXICO mexico@nebext.com
SHANGHAI china@nebext.com SAO PAULO brazil@nebext.com
BOLOGNA italy@nebext.com SILICON VALLEY usa@nebext.com
LISBOA portugal@nebext.com . TORONTO canada@nebext.com
LONDRES uk@nebext.com WARSAW poland@nebext.com




