


La hosteleria esta viviendo una auténtica
revolucion. Ya no se trata solo de servir
bien, sino de sorprender, emocionar
y conectar. Innovar es la clave para
destacar en un sector cada vez mas
competitivo. Digitalizacion, nuevos
conceptos, experiencias personalizadas
y nuevas formas de consumo estan
marcando el ritmo de las tendencias.

PRODUCTOS Y
SOLUCIONES

Pasar al siguiente nivel no es una opcion,
es una necesidad. Los negocios que
entienden esto ya estan reinventando
sus cartas, redisenando sus espacios
y apostando por la tecnologia para
optimizar procesos y fidelizar clientes.
La excelencia hoy se mide en detalles.

Impulsar tu negocio es anticiparte, es saber
que quiere el cliente antes de que lo pida. Es

INNOVACION
CONTINUA

VISION
ESTRATEGICA

PERSONAS Y
OPERACIONES

transformar cada visita en una experiencia.
La hosteleria del futuro se construye hoy, vy
quienes se atreven a innovar, lideraran
el cambio.

HIP es el mayor ecosistema y punto
de encuentro del sector en el que los
empresarios y profesionales se inspiran
y obtienen la innovacion y soluciones
para mejorar sus negocios en una era de

DIGITALIZACION

SEGURIDAD
E HIGIENE

DESARROLLO
SOSTENIBLE

HOSPITALITY
INNOVATION
PLANET

NEXT Level UNLOCKED

continuos cambios y oportunidades para
quienes quieran aceptar el reto de explorar
NUevos caminos.

HIP, a traves de Hospitality 4.0 Congress,
es la Unica plataforma de conocimiento en
la que descubrir nuevos conceptos, ideas
disruptivas y las mejores estrategias para
innovar e impulsar cada una de las areas
de un negocio de hosteleria.

EXPERIENCIA
DE CLIENTE



AP, LA GRAN CITA EUROPEA DE
INNOVACION Y TENDENCIAS HORECA
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HORECA INSPIRACION BUSQUEDA Y COMPARAR COMPRA IMPLEMENTACION
INNOVADORA EXPLORACION Y EVALUAR E INVERSION Y EXPERIENCIA



HIP ATRAE A LOS DECISION-MAKERS
DE TODOS LOS

REUNIMOS A EMPRESARIOS DE EUROPA Y LATAM
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SEGMENTOS HORECA PRESENTES EN HIP
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SEGMENTOS HORECA

LOS DECISION-MAKERS Y TODAS LAS AREAS DE NEGOCIO EN HIP
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CON 11 AREAS DE INNOVACION
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TODA LA INNOVACION PARA TODO

Foodservice
Solutions

Selected Brands, Cerveza, Snacks y Tapas,
Refrescos y Zumos, Frutas, Hortalizas y
Verduras, Carnicos y Pescados, Healthy

& Natural & Free From Foods, Vinos y
Espirituosos, Destilados y Licores

Bokoy

Mundo Café, Lacteos, Pan, Bolleria,
Pasteleria, Helados, Pasta y Pizza

“'SMART
KITCHENS

& EQUIPMENT

Gran Equipamiento, Pequeno Equipamiento
Utensilios, Sistemas de Refrigeraciony
Climatizacion, Domotica, Bano, Piscinas y
Spas, Wellness & Fitness, Eficiencia Energética

AUTOMATED

FOODSERVICE

Maquinas Distribuidoras, Expendedoras
y Tecnologia, Packaging y Complementos
Vending, Alimentacion y Bebidas Vending
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Mobiliario, Terraza, Lifestyle, Textil,
Lighting, Vajilla, Cuberteria, Cristaleria

EL SECTOR HORECA
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3% DIGITAL
2 WORLD

Transformacion Digital, TPV + Tablets, Software
de Gestion (ERP, CRM, ...), Big Data & Small Data,
Digital Signage, Business Intelligence, Digital
Marketing, Artificial Intelligence & Robotics,
Entretenimiento, Internet of Things

(Y2) DEPENDENCIA
YV Y SANIDAD

Alimentacion Adaptada y Complementos
Nutricionales, Mobiliario Adaptado, Salud
y Bienestar, Transferencias
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NEW CONCEPTS & FRANCHISES

Fast Food o QSR, Casual Dining, Fine
Dining, Coffee & Bakery Shop

bliat

DELIVERY & FOOD AS A SERVICE

Packaging, Tecnologia, Distribucion,
Dark Kitchens

)

HEALTH & SAFETY

Productos de limpieza y Desinfeccion, Certificaciones,

Sellos y Distintivos, Consultoria y Auditoria (APPCC,
Trazabilidad, Mistery Shopping...), Amenities,
Lavanderia y Tintoreria, Sistemas de Medicion



HOSPITALITY H.0 CONGRESS:

EL MAYOR CONGRESO MUNDIAL DE TENDENCIAS Y NUEVOS CONCEPTOS HORECA
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UNA AGENDA HIPERPERSONALIZADA PARA
CADA PERFIL Y SECTOR DE LA INDUSTRIA
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NETWORKING B2B AL MAS ALTO NIVEL
PARA GENERAR NUEVOS LEADS

LEADERSHIP
SUMMIT

FUTURE
GASTRONOMY
STARTUP FORUM

OXYGEN
PARTY

MERCAMADRID
TOUR EXPERIENCE

HOTEL TRENDS
ANNUAL MEETING

HORECA NEW
BUSINESS MODELS
AWARDS 2026

RESTAURANT TRENDS
COCKTAIL NETWORK

LEADERSHIP SUMMIT
DEPENDENCIA

SUPPLY CHAIN
MEETING

DEPENDENCIA Y
SANIDAD NETWORKING

MADRID,

CAPITAL MUNDIAL
DE LA INNOVACION
EN HOSTELERIA
Y TURISMO



UNETE A LA MEJOR

PULATAFORMA D& RAZONES
NEGOCIOS DONDE EXITDAORI\?ER

IMPULSAR TUS

VENTAS DE 2026

PARTNER &N

La mejor opcion para mostrar tu liderazgo en el sector y
destacar frente a tu competencia. Situa tu stand en la mejor
zona de la expo, obtén la maxima visibilidad, participa en el
congreso e invita a tus mejores clientes y prospects entre
muchas otras acciones.

LA PLATAFORMA DE NEGOCIOS
QUE APORTA MAS VALOR AL SECTOR

EXHIBITOR EQ

Muestra tus productos y soluciones en la zona expositiva
ante miles de potenciales compradores. Escoge entre la
zona Premium para tener el mayor trafico de visitantes o
la zona Business si buscas ajustar tu inversion.

9.3 9S0%

MUESTRA TU POSICIONA PARTICIPA EN
INNOVACION TU MARCA DISTINTOS FOROS
Y LIDERAZGO DE INTERES
INTERACTUA INCREMENTA FIDELIZA A

CON DECISORES TUS VENTAS TUS CLIENTES
DE COMPRA

NEWCOMER

Sabemos lo que cuesta empezar. Por eso te ofrecemos
un pack, llaves en mano, para poder estar presente en el
evento mas innovador del sector con una inversion minima.

99% 91%

VALORACION GENERAL CONSIDERA HIP COMO EL RECOMIENDA HIP A VISITARA
DEL EVENTO MEJOR EVENTO DEL SECTOR OTRO PROFESIONAL HIP 2026



HOSPITALITY INNOVATION PLANET

EL MAYOR PLANETA DE NEGOCIOS HORECA

NETWORK KNOWLEDGE BUSINESS OPPORTUNITIES

PERFORMING STUNNING EXHIBITIONS
FOR YOUR BUSINESS SUCCESS

MADRID spain@nebext.com DELHI india@nebext.com
BRUSSELS belgium@nebext.com FRANKFURT germany@nebext.com
DUBAI uae@nebext.com MEXICO mexico@nebext.com
SHANGHAI china@nebext.com SAO PAULO brazil@nebext.com
BOLOGNA italy@nebext.com SILICON VALLEY usa@nebext.com
' LISBOA portugal@nebext.com TORONTO canada@nebext.com
) LONDRES uk@nebext.com WARSAW poland@nebext.com

#HIF’EOES HIP es un evento de:

WWW.EXPOHIP.COM NEBEXT

NEXT> BUSINESS EXHIBITIONS




